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VITICULTURE Apres le difficile épisode

de gel qui compromet une partie du millésime
2017, les vignerons valaisans font savoir a leurs
clients que, oui, il y a encore du vin en Valais.

1y a eu ces nuits de lutte,
souvent vaine. Et puis les
images terribles des hecta-
res de vigne briilée par le
gel. Une situation dramati-
que suivie d'un formidable élan de
soutien. Mais aussi d’une fausse
idée qui a commencé a circuler.
«Les gens nous appelaient pour
nous dire leur solidarité, nous
proposer méme de l’argent, ra-
conte Yvan Aymon, président de

{{Le millésime
2016 est
maghnifique»

«Beaucoup de gens

nous font part de leur
empathie. Mais aux Caves
ouvertes, on sent qu'ils
ont avant tout envie

de déguster plutét que
de nous entendre nous
plaindre. Pour les vigne-
rons qui ont dégrappé
correctement, le millésime
2016 est magnifique.

I'Interprofession valaisanne de la
vigne et du vin. Mais de nombreu-
ses personnes pensaient aussi que
ducoupil n’y aurait plus dutout de
vin cette année. La on a eu peur
d’une seconde gifle. Aprés le gel,
on a craint de perdre des clients
qui auraient l’impression que-
toute la production était perdue. Il
y a eu aussi un malentendu avec
I’arboriculture. Dans les vignes, le

2017. Mais le 2016 est 14 et il est
vraiment bon.»

Si le gel printanier a véritable-
ment été destructeur et met cer-
tains domaines dans une situation
compliquée, la viticulture entend
maintenant tourner la page. «On
va communiquer cette année sur le
millésime 2016, sur le fait qu’ily a
toujours du vin a déguster et &
acheter. Et sans forcément parler
du gel. Si vous aimez I’agriculture
valaisanne, ses paysages, ses vins,

;aves Ouvertes
des Vins du Valais
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le meilleur soutien que vous puis-
siez lui apporter, c’est de venir dé-
guster et acheter nos produits.»
Pourquoi ne pas commencer tout
de suite, les Caves ouvertes c’est
jusqu’a ce soir, dans tout le canton.
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{(ca nous fait

i du bien de voir

le soutien des gens»

«On travaille avec la nature,

on doit se préparer a ce genre

de coups durs. Heureusement,

le millésime 2016 a été bon.

Je fais beaucoup de vin en barri-
ques alors je vais pouvoir proposer
d’autres millésimes. Et on a de la
chance, les gens consomment déja
beaucoup suisse. Aussi grace a un

"~ travail important pour augmenter

la qualité. J'aimerais qu'ils conti-
nuent a venir dans nos caves.
Ca nous fait du bien de voir

leur soutien.»

Gilbert Devayes,
Cave Gilbert Devayes, Leytron

{ Nous ne sacrifierons pas la qualité»

«On ne veut pas se servir du gel pour faire pitié aux gens. On a juste
envie de dire que nous sommes des passionnés et que nous sommes
la pour nos clients. Venez a notre rencontre. Certains cépages nous
manqueront pour 2017, mais il y en aura d'autres a découvrir et d'autres
millésimes. C'est aussi l'occasion de se laisser guider par la nature. Et nous
ne sacrifierons pas la qualité pour maximiser la production qui reste.»

Ghislaine Crittin,
Cave du Vieux Pressoir, Chamoson

Alors venez le découvrir,
venez acheter nos
produits. C'est la meilleure
facon de nous apporter
de l'aide pour passer

le cap de 2017.»

Claudy Clavien,
Cave des Champs, Miege



